
G R I G N O T I N E S  |  S N A C K S

P L A T S  |  M A I N S

D E S S E R T S

Ailes de poulet (6 | 12)                        13 | 23
Chicken wings
  
Accras de morue maison, mayonnaise
au cari de Madras et lime                               
Homemade codfish accras, Madras curry
& lime mayonnaise

Nachos (olives, piments, fromage,            
guacamole, salsa et crème sûre)  
      

Nachos (olives, chili peppers, cheese,
guacamole, salsa and sour cream)

15

18

Soupe du jour
                                                                           

Soup of the day

Noix mélangées maison, épices,
fleur de sel et sirop d’érable    
                                                                                                             

Homemade mixed nuts, spices, fleur
de sel, maple sirup

Frites de patates douces,
mayonnaise chipotle et miel
                                                                                                           

Sweet potato fries, mayonnaise
chipotle & honey

10

10

8

Salade mesclun, légumes croquants, noix de Grenoble, raisins (poulet grillé +7.50$)
Mesclun salad, crunchy vegetables, walnuts, grapes (chicken + $7.50)

Poutine (viande fumée +7.50$)
Poutine (smoked meat + $7.50)

Gnocchi au gorgonzola
Gorgonzola gnocchi

Burger de poulet et canard effiloché, oignons confits, cornichons, salade et vieux
cheddar*
Chicken and duck burger, onion confit, pickles, salad and old cheddar cheese*

1/2 côte levée*
1/2 rib*

Burger de saumon, guacamole au wasabi, oignons rouges marinés maison,
concombre, chou et gingembre mariné*
Salmon burger, wasabi guacamole, homemade pickled red onions, cucumber, cabbage and pickled
ginger*

Tartare de bœuf classique*
Classic beef tartar*

Planche charcuterie et fromage, cornichons, confiture, pain brioché, croûtons
Charcuterie and cheese board, pickles, jam, brioche bread and croutons

18

25

*NB: Plats servis avec frites et salade.
Served with french fries and salad.

20

28

28

28

30

35

Dessert au chocolat                            Tarte du jour                            Salade de fruits frais                    
Chocolate dessert                                        Pie of the day                                  Fresh fruit salad             

12

CLUB

LE



C O C K T A I L S

B I È R E  |  B E E R

BLOODY CAESAR
Vodka, clamato, Worcestershire, raifort, tabasco
Vodka, clamato, Worcestershire, horseradish, tabasco,
tabasco

ROMÉO COLLINS
Gin, lime, concombre, menthe
Gin, lime, cucumber, mint

SOMBRE ET TEMPÊTE
Rhum épicé, lime, bière de gingembre, menthe
Spiced rum, lime, ginger beer, mint

AMARETTO SOUR
Amaretto Avril, citron, angostura
Avril amaretto, lemon, angostura

EN FÛT | DRAFT BEER
Coors Light
Blue Moon
Brasseur de Montréal IPA
Brasseur de Montréal Rousse

EN CANETTE | CANNED BEER
Heineken (500ml)
Blonde du Château

13
13
13
13

14

12 oz    
  8
  8
  8
8

12
11

MARGARITA ET PIMENT CHAUD
Tequila, lime, jalapeño
Tequila, lime, jalapeño

OLD FASHION
Bourbon Bulleit
Bulleit bourbon

BOURBON LIMONADE
Bourbon, gin, averna, citron, basilic
Bourbon, gin, averna, lemon, basil

S A N S  A L C O O L  |  N O N - A L C O H O L I C

MOCKTAILS
Mocktail Maison
Homemade Mocktail

Atypique
Atypical

BIÈRE SANS ALCOOL | NON-ALCOHOLIC BEER
Heineken
Brasseur de Montréal

8

9

10
11

14

14

14

14

14

15

20 oz

LE


