
G R I G N O T I N E S  |  SNACKS

P L A T S  |  MAINS

D E S S E R T S

Frites au sel de truffe et parmesan
French fries with truffle salt and parmesan

Soupe du jour
Soup of the d ay

Ailes de poulet (6 | 12)
Chicken wings
  
Crevettes panées, mayo lime et
coriandre 
Breaded shrimps, lime mayo and cilantro

Guédille de homard, mayo au citron,
herbes et salade 
      

Lobster roll, lemon mayo, herbs and salad

24
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Burratini, pesto tomates séchées,
huile aux herbes et foccacia au
romarin 
Burratini, sundried tomato pesto, herb oil
and rosemary foccacia 

Pain plat, pesto basilic, tomates,
olives, artichauts, poivrons et chèvre
frais
Flatbread, basil pesto, tomatoes, olives,
artichokes, peppers and fresh goat cheese 

La Planche | Fromages, charcuteries,
condimen ts, compotée de fruits, noix
et croûtons
The Board | Cheese, charcuterie, condiment,
fruit compote, walnuts and croutons

24

Poutine (bœuf effiloché +7.50$)
Poutine (shredded beef +$7.50)

Tartare de saumon, purée de mangue, basilic et sa salade
Salmon tartar, mango puree, basil and salad

Carpaccio de bœuf, parmesan, roquette, huile de truffe aux herbes et sa salade
Beef carpaccio, parmesan, arugula, truffle and herbs oil and salad

Tataki de thon, caramel de soya et érable, algues wakamé, coulis de mangue épicé
et sa salade
Tuna tataki, soy and maple caramel, wakame seaweed, spicy mango coulis and salad

Burgers au choix avec frites : 
Bœuf, bacon, fromage Oka, tomate, salade, oignons, mayo aux pickles
Morue laquée miel et soya, tomate, salade, oignons, mayo au sésame
Végétarien, tomate, salade, oignons, mayo citron et câpres

Choice of burgers with French fries :
Beef, bacon, Oka cheese, tomato, salad, onions, pickled mayo
Honey and soy glazed cod, tomato, salad, onions, sesame mayo
Vegetarian, tomato, salad, onions, lemon and caper mayo

Salade Niçoise : Mesclun, thon frais, anchois, œuf dur, tomates, oignons rouges et
verts, poivrons, céleri, artichauts et olives noires
Niçoise Salad: Mesclun, fresh tuna, anchovies, hard-boiled egg, tomatoes, red and green onions,
bell peppers, celery, artichokes and black olives

Bavette de bœuf aux échalotes et frites 
Beef flank steak with shallots and French fries 
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Sorbets maison (2)                                                    Dessert du jour 
Homemade sorbet                                                               Dessert of the day
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C O C K T A I L S  G L A C É S  |  F R O Z E N  C O C K T A I L S

C O C K T A I L S

B I È R E  |  B E E R

CHÂTEAU-BROMONT BLOODY CAESAR
Bourbon, Clamato, Worcestershire, tabasco,
épices à steak
Bourbon, Clamato, Worcestershire, Tabasco,
steak spices

ROMÉO COLLINS
Gin, lime, concombre, menthe
Gin, lime, cucumber, mint

SOMBRE ET TEMPÊTE
Rhum épicé, lime, bière de gingembre,
menthe
Spiced rum, lime, ginger beer, mint

OLD FASHION
Bourbon Bulleit
Bulleit bourbon

EN FÛT | DRAFT BEER

Coors Light
Brasseur de Montréal IPA
Heineken

SOURS
Au choix/Your choice : Pisco, Amaretto,
whisky, New-York ou Campari Gin

SPRITZ
Au choix/Your choice : Aperol ou St-Germain

MARTINIS
Au choix/Your choice : Classique, Espresso,
Limoncello, Appletini ou Lychee

PALOMA DU CHÂTEAU 
Tequila, Galliano, jus de lime, sirop simple, jus
de pamplemousse
Tequila, Galliano, lime, simple sirup, grapefruit juice

PAPER PLANE
Bourbon, Aperol, Amaro, jus de citron
Bourbon, Aperol, Amaro, lemon juice
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12 oz    20 oz EN CANETTE | CANNED BEER

Blonde du Château
Blue Moon
Brasseur de Montréal rousse

PIÑA COLADA
Rhum, noix de coco, ananas
Rhum, coconut, pineapple

DAIQUIRI
Hemingway, Fraise, Mangue ou Pêche
Hemingway, Strawberry, Mango or Peach

MARGARITA
Classique, Rosalita, Fraise, Mangue ou Pêche
Classic, Rosalita, Strawberry, Mango or Peach

MOJITO
Classique, Fraise, Mangue ou Pêche
Classic, Strawberry, Mango or Peach

MOSCOW MULE
Vodka, lime, angostura, bière de
gingembre
Vodka, lime, angostura, ginger beer

BOMBAY SAPPHIRE LIMONADE
Gin Bombay Sapphire, citron
Bombay Sapphire gin, lemon
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SANS ALCOOL | ALCOHOL FREE

Heineken
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M O C K T A I L S  &  M O C K T A I L S  G L A C É S
M O C K T A I L S  &  F R O Z E N  M O C K T A I L S

MOCKTAIL MAISON
Homemade mocktail

VIRGIN MARGARITA GLACÉE
Classique, Fraise, Mangue, Pêche, Ananas
FROZEN VIRGIN MARGARITA
Classic, Strawberry, Mango, Peach, Pineapple

VIRGIN DAIQUIRI GLACÉ
Fraise, Mangue, Pêche, Ananas
FROZEN VIRGIN DAIQUIRI
Strawberry, Mango, Peach, Pineapple

CLUB
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MOX
Choix parmi nos 5 saveurs
Choice among our 5 flavors

VIRGIN PIÑA COLADA GLACÉE
Noix de coco, ananas
FROZEN VIRGIN PIÑA COLADA
Coconut, pineapple

VIRGIN MOJITO GLACÉ
Classique, Fraise, Mangue, Pêche
FROZEN VIRGIN MOJITO
Classic, Strawberry, Mango, Peach


