
FRITES 7

Choix de mayonnaise : lime et chipotle,
ou dijonnaise à l’ancienne

RONDELLES D’OIGNON 12
Servies avec mayonnaise sud-ouest

AILES DE POULETS (8) 16
Choix de sauces : BBQ, Buffalo, piri-piri,
fromage bleu

BÂTONNETS DE FROMAGE (6) 13
Servis avec mayonnaise pesto

CROSTINIS AU CHÈVRE CHAUD
ET SAUMON FUMÉ

16

EN-TÉES

MEXICAINE O’BIRDIE 22
Laitue mixte, pico de gallo, guacamole,
fromage, crème sûre, salsa, concombres,
oignons marinés, mayonnaise chipotle et
croustilles de maïs.

CHÈVRE CHAUD 
ET SAUMON FUMÉ

25

Laitue mixte, légumes variés, oignons confits,
tomates séchées, vinaigrette maison, servis
sur croûtons

BURRATINA 18
Roquettes, tomates, pesto, olives,
réduction de balsamique, croûtons

PIQUE-ASSIETTE 36
Ailes de poulet (6), rondelles d’oignon (6),
bâtonnets de fromage (6), frites et sauces

PLATEAU DE FROMAGES 
ET CHARCUTERIES
Prix sur demande

CÉSAR 18
Laitue romaine, croûtons, bacon, parmesan,
câpres, vinaigrette César et lime

SALADES
GOURMANDES

Laitue mixte, légumes variés, olives noires,
pico de gallo, salade de chou, vinaigrette
maisonNACHOS GARNIS 21

Fromage, piments banane, olives
noires, pico de gallo, guacamole,
crème sure, salsa et oignons verts

LA VERTE DU CHEF 
AU SAUMON GRILLÉ 28

LE GARNI 23

SMASH BURGERS 
WAGYU O’BIRDIE 

Laitue, tomates, oignons, cornichons,
fromage, bacon et mayo Birdie Burger

Accompagnés de frites et salade jardinière
Option boulette végétarienne disponible

BLEU 27
Fromage bleu, champignons, bacon,
pommes, rondelles d’oignon, roquette,
sauce au bleu et réduction de balsamique

LE CAROL 24
Brie, oignons, poivrons rôtis, bacon,
laitue et mayonnaise dijonnaise

Ajout d’huile de truffe et parmesan +4 $

Option sans saumon grillé disponible



HOT-DUCK 21
Saucisses de canard, salade de chou,
oignons frits et mayonnaise dijonnaise

WRAP POULET CÉSAR 24
Laitue romaine, fromage parmesan, bacon,
câpres, poulet grillé, vinaigrette César FISH & CHIPS

Morue, salade de chou, frites, citron et
sauce tartare

26

PLATS SIGNATURES

SANDWEDGE
GOURMETS
Accompagnés de frites et salade jardinière

WRAP SALADE DE THON
MAISON

24

Laitue, fromage, pommes et vinaigrette
maison

SANDWICH ITALIEN O’BIRDIE 24
Mortadelle, charcuteries, burratina, pesto,
roquettes, tomates, oignons rouges
marinés et pistaches

SANDWICH POULET FRIT 24
Sauce coréenne, cornichons, salade de
chou et mayonnaise gochujang

SANDWICH BIRRIA 25
Fromage et birria de boeuf façon grilled
cheese, servi avec son consommé

SANDWICH BRISKET 25
Salade de chou, cornichons et
mayonnaise dijonnaise à l’ancienne

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS
Champignons sauvages, légumes
variés, crème, pesto et parmesan

26

SAUMON POÊLÉ
Saumon, risotto à la sauce vierge 
et légumes d’accompagnement

28

CÔTES LEVÉES
Salade de chou, frites et sauce BBQ

30

STEAK-FRITES DU MOMENT
Servi avec salade jardinière et sauce 
au poivre

32

CLASSIQUE 16

Fromage en grains La Chaudière, sauce maison

BRISKET 24
Salade de chou, oignons, cornichons 
et bacon

LAC-BROME 24
Saucisses de canard, champignons,
oignons et poivrons rôtis

POUTINES

POULET FRIT 24
Bacon et oignons verts

EXTRAS
+7,50$ | Applicables sur les plats sélectionnés

BIRRIA
BRISKET
SAUCISSE DE CANARD
POULET GRILLÉ OU PANÉ



BIÈRE 

MICHELOB ULTRA 8

ARCHIBALD CHIPIE 8

STELLA ARTOIS 10

HOEGAARDEN 10

FÛT

10

10

12

12

20oz12oz

COCKTAILS
BLOODY CÉSAR 12
Vodka, clamato, épices maison, fève épicée

TOM COLLINS 12
Gin, citron, sucre, soda 

PALOMA 13
Tequila, pamplemousse, lime, soda 

SPRITZ PAMPLEMOUSSE 13
Apérol, prosecco, soda, pamplemousse 

MARGARITA FUMÉ 14
Tequila, mezcal, lime, sel

LE MULE 14
Vodka, bière au gingembre, lime, menthe

NEGRONI 14
Gin, vermouth, campari 

OLD FASHIONED  14
Bourbon, sucre brun, angostura, orange

MOCKTAIL DU MOMENT 10

26

26

30

Pichet

30

MICHELOB ULTRA

CORONA 

STELLA ARTOIS 

ARCHIBALD

BOUTEILLE ET CANETTE

10

12

12

10

CORONA CERO 10

8

9

9

8

MARTINI 15
Gin ou vodka, vermouth sec, olive ou zeste
de citronMICHELOB ULTRA

CORONA 

STELLA ARTOIS 

SCEAUX (5 BOUTEILLES)

36

40

40

Sans alcool

Sur demande



VIN

EXCELSIOR
Afrique du Sud, Sauvignon Blanc, 2025

BLANC

12 46

Bout.Verre

VALLONS DE WADLEIGH
Ulverton, Frontenac Blanc, 2024

12 46

LE CHAPARDEUR
 Coteau St-Paul, Frontenac Gris, 2024

56

CHÂTEAU DE CARTES
Dunham, Cayuga, 2023

13 56

DOMAINE GIROUARD
Sutton, Chardonnay, 2024

13 56

MUSCADET CLOS DES PERRIÈRES
France, Melon de Bourgogne, 2024

60

FATTORIA FIBBIANO
Toscane, Vermentino, 2024

64

LIGHTHALL
Prince Edward County, Chardonnay, 2023

72

DOMAINE THOMAS & FILS
Loire, Sancerre, 2023

96

VIN

VALLONS DE WADLEIGH
Ulverton, Frontenac noir, 2023

ROUGE

12 46

Bout.Verre

PAINTED WOLF
Afrique du Sud, Cabernet Sauvignon, 2024

12 48

ROSSO GENUINO
Italie, Sangiovese, 2023

13 58

ALTITUDE 230
Domaine Girouard, Sutton, 2022

14 64

LES MORILLES
Coteau St-Paul, St-Paul D’abbotsford, 2024

64

RIOJA RESERVA LICENCIADO
Espagne, Tempranillo, 2020

66

VIGNOBLE HEMMINGFORD
Hemmingford, Cabernet Franc, 2024

74

DOMAINE THOMAS & FILS
Loire, Sancerre, 2023

102

VIN
ROSÉ Bout.Verre

VALLONS DE WADLEIGH
Ulverton, Frontenac gris, 2023

12 46

MOUSSEUX
CONSTELLATION 
Vignoble Les Gémeaux, Blanc mousseux, 2023

72
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